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01. Montag:

02. Dienstag:

03. Mittwoch: P Betriebsurlaub

04. Donnerstag: '

05. Freitag: | Gutes neues Jahr!

08. Montag: Italienische Pasta aw mit Tomaten-Basilikum-SoRe 14,6, danach Obst

09. Dienstag:
10. Mittwoch:
11. Donnerstag:

Feine Kirbissuppe 14,61, danach siiBe Pfannkuchen 1s,15,aw,c.c mit Erdbeerkonfitlire
Fischfiguren &3P aw.0 mit Salzkartoffelnia,c & Remouladei,2,s.14.15aw,c,64,Pudding 1,1¢
Wienerwirstchen (pute) s mit hausgem. Kartoffelpiiree 14,6, danach Salat 1,3,14,6,.L

12. Freitag: Hausgemachte Lasagne "Bolognese" (rind) 1,12,14,15aw,c,6, dazu Salat 13,146,

15. Montag: Cremiger Milchreis 14,6 mit Apfelmark (kalt) 3, danach Gemiise-Rohkost
o 16. Dienstag: Saftige, gratinierte Kasespéatzle 14,15,aw,c.6 dazu Salat 1,314,6,.1
4l 17. Mittwoch: Hahnchencrossies aw.ac mit hausgemachtem Kartoffelpiiree 14,6,danach Salat 1,3,14,6,.L
b

18. Donnerstag: Leckere Gnocchi 1s,c mit Spinat-Frischkdse-SoRe 1a,6, danach Obst

19. Freitag: Frankische Kartoffel-Gemise-Suppe 14,6, mit frischem Schwarzbrot ag,

danach Joghurt mit Misli 14,aw,aH,6,HH,6
22. Montag: Tortellini (ricotta-spinat) 14,15,aw,c,6 Mit Kiirbis-Tomaten-SoRe 1a.6,danach Salat 1,3,14,6,,
23. Dienstag: Zartes Rindergulasch 14,6 mit Langkornreis, danach Friichtejoghurt 14,6

24. Mittwoch: Italienische Pasta aw mit BolognesesoRe 14,6, (rind) ,danach Obst
25. Donnerstag: Ofenfrischer Schweinebraten 14,6, mit KartoffelkloR 2,5,aw,. , danach Salat 1.3,14.6..1

26. Freitag: Saftiger Nudel-Gemiuse-Auflauf 14,aw,6., danach Salat 1,314,651

29. Montag: Feines Puten-Rahm-Gulasch 14,6 mit Langkornreis,danach ein Quarkbéllchen 14,15aw.c.6
30. Dienstag: Hahnchen-Gyros mit Tomatenreis & mildem Tsatsiki 14,6, danach Obst
31. Mittwoch:

KW 5

Kohlrabi-Suppeias,ci,danach Mini-Germknadel(eidelbeerfalle) 14,15,aw,c.6 mit VanillesoRe1s.6

Weihnachtsferien vomn 23.10.2023 - 05.01.2024

Anderungen vorbehalten|

Unsere Spelsen enthalten falgende kennzelchnungspflichtige Inhaltsstolfe & Allergene:
Inhaltsstoffe:

1=natirliche Farbst, 2=natirliche Konservierungsst.., 3=Antioxidationsm,, 4=Geschmacksverst., S=geschwefelt, 6=geschwiirzl, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=m, S0Rungsmittel, 10=m. elner Zuckerart u, S0Rungsmittel, 11=Phenylalaninquell , 12=m. lod salz, 13=m. Nitritptkelsalz, 14=m, MilcheiweiR, 15=Volle|
Allergene:

A=Gluten (AW= Weizen, AD=Dinkel, AH=Hafer, AR = Roggen, AG = Gerste), B=Krebstiere, C=Eler, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Soja, G=Miich & Milchprodukte,

H=Schalenfrichte (HH=Haselnuss, HM=Mandel), |=Sellerie, J = Senl, K=Sesamsamen,

L=Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mig/l, MsLupine, N=Welchtiore

i

Die verwandeten Bio-Komponentan werden durch das Wart "Bi0" gekennzelchne



